
Monovarietal, 100% Carinyena (samsó)

V A R I E T A T

Argilaga

F I T X A  T È C N I C A  V I  |  Argilaga  (D .O .Q  Priorat  2019)

ALCOHOL: 14,5%  |  ACIDESA TOTAL: 4,5 

Vinyes en vas plantades just després de la
fil·loxera a principis del segle XX. Vinyes
centenàries. Rendiment:
1000 kg/ha.

L A  V I N Y A

Veremat a mà, es fa la tria del raïm
manualment a la mateixa planta. Portat al
celler amb caixes petites de 15 kg perquè
arribi el més sencer possible.
Fermentat en gerres de fang esmaltat de
250 litres a temperatura controlada,
maceració de 15 dies, premsat suau a mà,
fermentació malolàctica i criança de 6
mesos a la mateixa àmfora.

M I C R O V I N I F I C A C I Ó

Preservar les ampolles en posició
horitzontal en un lloc fosc, fresc ( 10º a 18º)
i lleugerament humit.
Millor consumir-lo durant els 10 propers
anys, els 5 primers tindrà una evolució
positiva i els 5 següents romandrà estable.
Producció total exclusiva: 170 ampolles.

P E R  G U A R D A R

Elegant, equilibrat, rodó, intens, complex,
dens, gràcies a la seva untuositat i uns
tanins molts suaus el fan fàcil de beure i
molt agradable.
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ENS  ACOMPANYEN  

Sí lv ia  Puig ,  pagesa ,  vinif icadora  i  enòloga  especial i tzada
en  vins  del  Priorat .
Carles  Miró ,  pagès ,  gran  coneixedor  del  Priorat  i  les
seves  vinyes .
Joan  Peris ,  apassionat  winemaker ,  expert ise  i  know-how
del  món  dels  vins .


