FITXA TECNICA VI | Argilaga (D.0.Q Priorat 2019)

VARIETAT

Monovarietal, 100% Carinyena (samso)

DENOMINACIO D'ORIGEN
D.O.Q Priorat

NOTA DE TAST

Elegant, equilibrat, rodé, intens, complex,
dens, gracies a la seva untuositat i uns
tanins molts suaus el fan facil de beure 1
molt agradable.

LA VINYA

Vinyes en vas plantades just després de la
fil-loxera a principis del segle XX. Vinyes
centenaries. Rendiment:

1000 kg/ha.

MICROVINIFICACIO

Veremat a ma, es fa la tria del raim
manualment a la mateixa planta. Portat al
celler amb caixes petites de 15 kg perque
arribi el més sencer possible.

Fermentat en gerres de fang esmaltat de
250 litres a temperatura controlada,
maceraci6 de 15 dies, premsat suau a ma,
fermentacié malolactica i crianca de 6
mesos a la mateixa amfora.

PER GUARDAR

Preservar les ampolles en posicio

horitzontal en un lloc fosc, fresc ( 10° a 18°)

i lleugerament humit.

Millor consumir-lo durant els 10 propers
anys, els 5 primers tindra una evolucié
positiva i els 5 segiients romandra estable.
Produccié total exclusiva: 170 ampolles.
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ENS ACOMPANYEN

Silvia Puig, pagesa, vinificadora i endloga especialitzada
en vins del Priorat.

Carles Mird, pages, gran coneixedor del Priorat i les
seves vinyes.

Joan Peris, apassionat winemaker, expertise i know-how
del mén dels vins.

ALCOHOL.: 14,5% | ACIDESATOTAL: 4,5

634 727 | INFO@ARGILAGAWINES.COM



